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◆ お茶をおいしく淹れるにはお湯の温度が⼤切です。
    熱々のお湯を冷まし、うまみを抽出する、適温にするのが役⽬です。
    沸騰したお湯で⼀気にお湯を⼊れず、茶海を使って温度を下げます。
    まずはお湯を空の急須へ、急須から茶海へ 。 そして茶葉を急須に⼊れ、
    茶海から急須へ、この順序でおいしいお茶を淹れられます。

◆ 急須に淹れたお茶も直接湯呑へ注がずに、茶海へ⼀度移して
    湯呑に注げば、均⼀にお茶を注ぐことができます。

おいしいお茶を飲むために使いやすい機能性と
デザイン性を追求したハイブリッドな機能商品

・握りやすい持ち⼿

・指をのせて押さえやすい蓋のつまみ

・⽔キレが良く注ぎやすい

◆ シンプルな中にかわいさを内包したフォルムデザイン

蓋のつまみ部分を急須本体に
掛けることができて、
茶葉を⼊れるときに蓋の置き
場所に困らないので便利です。

ステンレス性の極細⽳ “ ファインアミ ” を採⽤
  ● ⽬詰まりしにくく、丈夫で洗浄も簡単。
  ● さびにくく強度のある SUS304 を使⽤。型くずれしない 
  ● 円筒の形状は容積が⼤きく、茶葉が広がる。 そして洗いやすい。


