
■■ 有田焼 ／醤油のすべり台 ( 醤油小皿 )

 S O Y - S A U C E  M I N I  P L A T E  S O Y - S A U C E  M I N I  P L A T E

■ 材質 磁器　( 有田焼 )

●●

・醤油たまりスポット

丸く窪んだ溜まりが

醤油を適量にキープ。

醤油のつけ過ぎを

防ぐので減塩効果も

あり、とても経済的。

また食材の持ち味を

お楽しみ戴けるので

とてもヘルシーです。

●●

スタッキングが良いフォルムとお洒落で

使いやすい形が特徴です。

お刺身やお寿司などの醤油皿だけではなく、

餃子のたれ入れや薬味入れなど

多用途にお使いいただけます。

・重なりがきく適度な大きさと形

●●

・ゆるやかについた傾斜

醤油溜まりから渕まで、ゆるやかな傾斜を

付けているので余分な醤油が落とせます。

わさびなどの薬味を置くと便利に使えます。

■
醤
油
小
皿
の
特
徴

お寿司やお刺身など、醤油のつけすぎを防ぎ、食べた後もきれいに見える小皿です。
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